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QUI SOMMES-NOUS ? 03



on réinvente 
la pause-déj !
 Mais qui se cache derrière 

vos plats préférés ?



gourmande et équilibrée 
des cantines 
traditionnelles.

L’alternative
autonomes grâce
à nos frigos connectés 
et nos comptoirs.

Des restaurants
gourmands et 
ultra-frais livrés 
chaque jour.

Des menus
des cantines 
d'entreprises engagées 
et connectées.

Le pionnier



Chaque entreprise est unique, votre restaurant aussi. 
Frigo connecté, click & collect, comptoirs en service assisté… à vous de choisir !

Frigo connecté 
Simple et intuitif, pour se servir 

à toute heure et profiter 
de recettes fraîches et équilibrées.

Click & collect 
Un choix élargi et des exclusivités 
à commander la veille et savourer 

le lendemain.

Comptoirs
Des lieux conviviaux où vos collaborateurs 

se régalent avec de délicieux plats préparés 
et servis par nos Foodles Officers.

LE RESTAURANT QUI S’ADAPTE À VOUS,
PAS L’INVERSE



Un accompagnement sur mesure et 
adapté à votre stratégie immobilière
Valoriser vos surfaces
 en créant des espaces multi-service.

Optimiser le budget 
de charges grâce à notre modèle économique lisible et 
pérenne.

Adapter nos offres 
en montant en puissances selon le taux d'occupation.

Concevoir des espaces uniques 
qui correspondent à l'identité de vos immeubles.

Aider à la commercialisation 
de nos offres auprès des locataires.

Créer une communauté 
en fédérant vos locataires actuels et futurs.

Depuis plus de 8 ans, 
notre équipe 

immobilière vous guide 
à chaque étape de 

votre projet pour attirer 
et fidéliser 

vos locataires !



offre 1 :



Et vous, faites le choix d’une offre 
sans contrainte de gestion
Offre ready-to-use, avec une installation rapide 

Réapprovisionnement quotidien
 
Aucun gros travaux ni investissement de départ et 
des tarifs dégressifs sur le restaurant autonome

Jusqu’à 50 couverts disponibles par frigo et par jour

Offrez à vos collaborateurs 
une pause dej’ en toute simplicité 
et dans la convivialité 
Variété quotidienne :
Entrées, plats, desserts, snacks et boissons, pour 
toutes les envies et régimes alimentaires.

Accessibilité 24/7 :
Simple et fluide pour tous vos collaborateurs, pour se 
servir à toute heure et profiter de recettes fraîches et 
équilibrées.

Expérience complète :
Paiement via l’application, informations nutritionnelles, 
titres-restaurants compatibles, et même un service 
Click & Collect pour plus de confort.

La liberté de bien 
manger au bureau, 
quand vous voulez, 

sans compromis sur le 
goût ni la fraîcheur.

L’offre “La Cantine Connectée” 
comprend l’accès à un frigo connecté et à 

l’accès à l’offre de Click & Collect



LES AVANTAGES 
EXCLUSIFS BY

Une offre clé en main
. Délai de déploiement garanti : 4 semaines* 
. Offre de Click & Collect (IDF & région) 
 

Une cuisine gourmande
. Plats ultra-frais et livrés tous les jours 
. Produits de saison et circuits courts privilégiés 
. 2 menus par semaines, et 4 cartes par an 
. 75% de plats en Nutri-Score A ou B
.Transparence sur le scoring environnemental sur les
 plats
. +20 spécialités culinaires

Une communication dédiée
. Démonstrations et explications à l’installation 
. Communications digitales pour informer des menus
  et nouveautés
. Planning d’animations physiques et/ou digitales 
  annuel 

*  si pré-requis techniques validés / hors travaux & aménagement éventuels



offre 2 :



L'alliance fraîcheur 
qui fait du bien : 

frigo connecté + comptoir 
d’offres froides préparés 

sur-mesure par un·e 
Foodles Officer.

L’offre “Fresh Bar” 
comprend l’accès à un frigo connecté et à l’accès à 

l’offre de Click & Collect + l’installation d’un comptoir 
frais et Barista

Le frigo connecté pour une pause-déj 
en toute simplicité et dans la 
convivialité ! 
Variété quotidienne :
Entrées, plats, desserts, snacks et boissons, pour 
toutes les envies et régimes alimentaires.

Accessibilité 24/7 :
Simple et fluide pour tous vos collaborateurs, pour se 
servir à toute heure et profiter de recettes fraîches et 
équilibrées.

Expérience complète :
Paiement via application, informations nutritionnelles, 
titres-restaurants compatibles, et même un service 
Click & Collect pour plus de confort.

Nos comptoirs pour plus de diversité 
et de découverte !
Pour le matin (Barista) :
Petit-déjeuner gourmand avec barista

Pour la pause-déjeuner et l’après-midi 
Recettes salades sur mesure, snackings sains
et douceurs gourmandes



LES AVANTAGES 
EXCLUSIFS BY

Une offre clé en main
. Délai de déploiement* : 4 semaines pour les frigos, 
  8 à 10 semaines pour le comptoir
. Offre de Click & Collect (IDF & région)
. Un.e Foodles Officer dédié.e pour animer votre 
comptoir 

Une cuisine gourmande
. Plats ultra-frais et livrés tous les jours 
. Produits de saison et circuits courts privilégiés 
. 2 menus par semaines, et 4 cartes par an 
. 75% de plats en Nutri-Score A ou B
.Transparence sur le scoring environnemental des plats
. +20 spécialités culinaires
. Pour tous les goûts et tous les régimes 
. + de choix sur mesure grâce aux comptoirs 

Une communication dédiée
. Démonstrations et explications à l’installation
. Communications digitales pour informer des menus
  et nouveautés
. Planning d’animations physiques et/ou digitales
  annuel 

Le petit plus
Accès illimité à l’offre room service

*  si pré-requis techniques validés / hors travaux & aménagement éventuels



offre 3 :



Nos comptoirs pour plus de diversité 
et de découverte !
Pour le matin (Barista) :
Petit-déjeuner gourmand avec barista

Pour la pause-déjeuner (Show’ Bar): 
2 plats chauds inédits chaque jour entre cuisine 
traditionnelle, asiatique et italienne

Le combo chaleureux : 
frigo connecté + 

comptoir de plats 
chauds préparés par 
un·e Foodles Officer 

pour une pause 
réconfortante. 

L’offre “Food court” 
comprend l’accès à un frigo connecté et à 

l’accès à l’offre de Click & Collect + l’installation 
d’un comptoir pour plat chaud et Barista

Le frigo connecté pour une pause-déj 
en toute simplicité et dans la 
convivialité ! 
Variété quotidienne :
Entrées, plats, desserts, snacks et boissons, pour 
toutes les envies et régimes alimentaires.

Accessibilité 24/7 :
Simple et fluide pour tous vos collaborateurs, pour se 
servir à toute heure et profiter de recettes fraîches et 
équilibrées.

Expérience complète :
Paiement via application, informations nutritionnelles, 
titres-restaurants compatibles, et même un service 
Click & Collect pour plus de confort.



LES AVANTAGES 
EXCLUSIFS BY

Une offre clé en main
. Délai de déploiement* : 4 semaines pour les frigos, 
  8 à 10 semaines pour le comptoir
. Offre de Click & Collect (IDF & région)
. Un.e Foodles Officer dédié.e pour animer votre 
comptoir 

Une cuisine gourmande
. Plats ultra-frais et livrés tous les jours 
. Produits de saison et circuits courts privilégiés 
. 2 menus par semaines, et 4 cartes par an 
. 75% de plats en Nutri-Score A ou B
.Transparence sur le scoring environnemental des plats
. +20 spécialités culinaires
. Pour tous les goûts et tous les régimes 
. + de choix sur mesure grâce aux comptoirs 

Une communication dédiée
. Démonstrations et explications à l’installation
. Communications digitales pour informer des menus
  et nouveautés
. Planning d’animations physiques et/ou digitales
  annuel 

Le petit plus
Accès illimité à l’offre room service

*  si pré-requis techniques validés / hors travaux & aménagement éventuels



offre 4 :



Notre cheffe de projet 
design et aménagement 

est à l’écoute de vos 
besoins pour créer avec 

vous le restaurant 
d’entreprise qui vous 

ressemble.

Votre cantine sur-mesure, de la tête 
aux pieds ! 
. Conception ou réaménagement de vos espaces avec 
nos architectes partenaires. 

. Ajustement à votre montée en charge et à vos 
variations d’effectifs

. Adaptation aux politiques de subvention propres à 
chaque entreprise

. Un choix de prestations selon vos besoins et vos 
envies : 

- Le frigo connecté pour un service pratique et 
autonome 
- Une offre multi-comptoirs pour plus de plats sur 
mesure : barista, salades bars, comptoir chauds, 
snacking et autres nouveautés à venir



COMBIEN 
ÇA COÛTE ?
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DES PRIX JUSTES 
POUR UN SERVICE

DE QUALITÉ
Tous nos produits
sont à prix justes

sans surprise pour
vos collaborateurs.

Soit un prix 
alimentaire
moyen de

entrée+ plat
ou plat+ dessert

Pour

Offre financière valable 3 mois à compter 
de la date d’envoi, prix non contractuels

*TVA 10%

À la carte Foodles …
Entrée simple (crudités) 2.10€

Soupes, exotique, tartinable, charcuterie 2.80€

Recette boulangère - Quiche 4.10€

Recette boulangère - Sandwich 5.10€

Plat prix malin 5.80€

Plats normaux 6.40€

Plats premium Click & Collect 8.80€

Yaourt dès 1.00€

Compote 1.50€

Dessert Pot en Verre 2.30€

Fruit entier 1.30€

Fruit coupé 2.50€

Dessert gourmand 2.30€

Dessert patissier 2.80€

Cookie 2.20€

Boissons dès 1.60€

Côté Frigo connecté



DES PRIX JUSTES 
POUR UN SERVICE

DE QUALITÉ
Tous nos produits
sont à prix justes

sans surprise pour
vos collaborateurs.

Offre financière valable 3 mois à compter 
de la date d’envoi, prix non contractuels

*TVA 10%

Les viennoiseries & pains
Croissant 1.50€

Pain chocolat 1.50€

Pain beurre confiture 1.60€

Les boissons chaudes
Expresso 0.90€

Décaféiné 0.90€

Macchiato 1.00€

Latte 1.40€

Cappuccino 1.40€

Double expresso 1.50€

Verre de lait chaud 1.10€

Chocolat chaud 1.40€

Thé 1.30€

Miel 0.55€

Les boissons fraîches
Jus de fruits "Le petit pressé" 25cl 2.50€

Les formules
Classique : 1 pain choco ou 
croissant + boisson chaude

2.40€

Premium : 1 pain choco ou 
croissant + 1 boisson chaude + 
1 jus ulti

4.50€

Fruits pressé : orange ou 
pamplemousse + 1 pain 
chocolat ou 1 croissant

3.70€

Côté comptoir barista- petit déjeuner



DES PRIX JUSTES 
POUR UN SERVICE

DE QUALITÉ
Tous nos produits
sont à prix justes

sans surprise pour
vos collaborateurs.

Offre financière valable 3 mois à compter 
de la date d’envoi, prix non contractuels

*TVA 10%

Côté comptoir barista- encas

Les snacks sucrés & desserts
Mini cookie 0.70€

Mini beignet 0.65€

2 mini gourmandises (financier, 
madeleine)

1.60€

Fruit 1.30€

Granola 50g 1.60€

Les snacks salés
Chips 1.60€

Les desserts
Fromage blanc 2.10€

Salade de fruits 2.50€

Dessert gourmand 2.10€



DES PRIX JUSTES 
POUR UN SERVICE

DE QUALITÉ
Tous nos produits
sont à prix justes

sans surprise pour
vos collaborateurs.

Offre financière valable 3 mois à compter 
de la date d’envoi, prix non contractuels

*TVA 10%

Côté comptoirs Fresh’ bar et show’ bar 

Les plats chauds
Plat chaud protéine + garniture 6.90€

Plat chaud végétarien 6.40€

Les salades
Salade sur mesure - plat - 4 toppings 6.90€

Ingrédient supplémentaire 1.15€



L’équilibre juste : optimiser les coûts, garantir l’accessibilité

Inclus dans notre offre 
frigo connecté 

Modules
complémentaires

Accompagnement
supplémentaire

Mise à disposition d’un frigo connecté

Restaurant autonome avec logistique et 
livraison quotidienne, réassort du frigo en :  
5j/7, 6j/7, 7j/7

Offre Click & collect 

Maintenance préventive et curative

Service client disponible 7j/7 

Accompagnement à la communication sur 
site et mise en avant de la prestation

Suivi du partenariat par un chargé de 
compte dédié à votre structure 

Planning annuel d’animations

Barista

Comptoir Frais (salade sur mesure)

Comptoir Chaud (plats du jours)

Snacking chaud

Forfait week-end 

Aménagement d’espace

Prestations événementiel

Propreté

Gestion et valorisation des déchets

Foodles applique une tarification flexible et transparente : des frais de service mensuels maîtrisés 
pour l’entreprise, et une part alimentaire directement prise en charge par les convives, en fonction de leur 
consommation.

Devis à établir en fonction de vos besoins



Sophie Llosa
Directrice Marchés Immobiliers 
sophie.llosa@foodles.co
07 56 14 49 67

PRÊTS À RÉGALER
VOS ÉQUIPES ?

mailto:sophie.llosa@foodles.co

